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INGREDIENTEN 90, pormiEs O 20mn W emaxkenx

1 pak Garden Gourmet Sensational
Burger

Laat je inspireren door onze miniburgers gemaakt van onze
Garden Gourmet Sensational Burger, 100% veganistisch | Garden
2 avocado Gourmet

2 mini hamburgerbroodjes

Sap van een limoen

Zout en peper

BEREIDING

Enkele jonge spinazieblaadjes
1/4 rode kool, fijingesneden 1. Maak de guacamole

Plet de avocado met een vork en breng op smaak met zout, peper en
2 kerstomaten limoensap.
Dragonmayonaise 2. Halveer en bak de Sensational Burger

Vorm 2 kleine hamburgers van een Sensational Burger. Snijd de
2 cocktailprikkers hamburgerbroodijes in de lengte doormidden en toast de onderkant. Bak de

mini Sensational Burgers volgens de instructies op de verpakking.

3. Beleg de broodjes en geniet!
Verdeel de avocado over de broodjes, dan de spinazie en de gehakte rode
kool en leg de burgers erop. Spies een kerstomaat op de burger. Serveer met
dragonmayonaise.
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