Garden

Ggeurmet SALADE DE SENSATIONAL MERGUEZ
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1 paquet de Sensational chorizo

Garden Gourmet

800 g de pommes de terre
grenailles

4 cas d'huile d'olive

1 poivron

2 cac de graines de fenouil
3 tomates

Tavocat

1/2 jus de citron vert

1cac d'herbes provengales

Quelques brins de basilic et
d'origan

2 cac de paprika en poudre

Prépare cette délicieuse recette végétarienne avec notre
Sensational Merguez Garden Gourmet accompagnée de pomme
de terre grenailles, d'avocat, de tomates et de poivrons grillées.

PREPARATION

1. Préchautffe le four et prépare les Iégumes
Fais chauffer le four & 200 °C et couvre une plague de cuisson avec du papier
sulfurisé.
Etale les pommes de terre sur la plague de cuisson. Arrose avec huile d'olive et
assaisonne avec les épices. Coupe le poivron en rondelles, étale-les sur une 2&
plaque de cuisson. Arrose d'huile d'olive et assaisonne avec les graines de
fenouil, sel et poivre.

2. Cuis les Iégumes

Mets le tout au four pendant 20 minutes. Les poivrons seront cuits avant les
pommes de terre. Fais cuire le chorizo.

3. Cuis le Sensational chorizo
Coupe les tomates/avocat et mélange-les avec les ingrédients. Mets les
pommes de terre dans un grand bol avec le poivron. Coupe le chorizo mélange
le tout.

4. Mélange tout ensemble, garnis et profite !

Garnis avec la salsa d'avocats et quelques herbes fraiches supplément
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