
BURGERS AU SENSATIONAL BURGER

INGRÉDIENTS

1 paquet de Sensational Burger
Garden Gourmet

2 tranches de pain de mie

2 mini concombres

1 betterave cuite

2 càs de mayonnaise végan

Estragon

Aneth

Persil

1 barquette de cresson

 4 PORTIONS  25 MIN  FACILE

Prépare ces délicieux petits burger véganes avec notre
Sensational Burger! Un repas à partager entre amis ou en famille.

PRÉPARATION

1. Grille les pains et prépare la sauce
Découpe les pains avec un emporte-pièce légèrement plus large que la taille
du burger et fais-les griller jusqu'à ce qu'ils soient dorés. Mélange la
mayonnaise avec des herbes finement hachées.

2. Prépare les 'pickles'
Coupe la betterave et le concombre en tranches et saupoudre-les légèrement
de poivre et de sel.

3. Grille le Sensational Burger et prépare tes pains
Grille ou fais cuire les burgers selon les instructions sur l'emballage. Tartine les
pains grillés de mayonnaise aux herbes, place les hamburgers dessus et
coupe-les en deux.

4. Sers avec les 'pickles' et régale-toi !
Dispose-les sur un plat et garnis-les de betterave rouge, de tranches de
concombre et saupoudre-les généreusement de cresson.
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